RESTAURANTE MURANO

Sandwiches v Piqueos

Club Sandwich S/. 49.00
Pan tostado, pollo a la plancha, huevo frito, jamon, queso edam, tocino,

Tomate y lechuga acompanado de papas fritas.

White bread, grilled chicken, fried egg, ham, Edam cheese, bacon, tomato and lettuce.
Accompanied with fries.

Hamburguesa de la casa S/. 39.00
Hamburguesa hecha en casa al término deseado, queso fundido,

Tomate y lechuga. Acompanada de papas fritas.

Homemade burger, melted cheese, pickles, tomato and lettuce.

Accompanied with fries.

Tequenos de carne al estilo lomo saltado S/. 29.00
Pasta wantan rellena de carne salteada, servido con salsa guacamole.
Wontons with traditional sautéed beef tenderloin served with avocado dipping sauce.

Tequefios de queso S/. 25.00
Pasta wantan rellena de queso servido con salsa guacamole.
Wontons stuffed with cheese served with avocado dipping sauce.

Entradas

Ensalada de lentejas con pollo a la parrilla S/. 39.00
Pollo a la parrilla con ensalada de lentejas, tomate deshidratado, rabanito,

cebolla, aceitunas, alcaparras y pecanas, baflada con una vinagreta de oliva y soya.
Grilled chicken with lentil salad, dried tomato, radish, onion,

olives, capers and pecans, with an olive and soy vinaigrette.

Mix de verduras, queso fresco y maracuya S/. 34.00
Mix de lechugas organicas, tomate cherry, rabanito, palta,

vainita bebe y queso fresco frito. Aliflada con vinagreta

de aceite de oliva y maracuya.

Organic lettuce mix, cherry tomato, radish, avocado, green beans and

fried white cheese. Dressed with olive oil and passion fruit vinaigrette.

Causa con chicharron de langostinos y salsa acevichada S/. 44.00
Tradicional masa de papa y aji amarillo,

Acompanada de chicharrén de langostinos, palta y salsa acevichada.

Traditional Peruvian causa with yellow chili with fried prawns,

avocado and ceviche dressing.



Ensalada griega S/. 26.00
Lechugas organicas, pepino, aceitunas, queso fresco, tomate,

Cebolla blanca con aliflo de crema de leche.

Organic lettuce, cucumber, olives, white cheese, tomato,

white onion and yogurt dressing.

Papitas Huancaina S/. 24.00

Papitas coctel a la peruana, aceituna negra y huevo.
Traditional "Huancaina” sauce, based on yellow peppers,
White cheese and milk, bb potatoes, egg and olive.

Sopa criolla S/. 46.00
Tradicional sopa de lomo fino, aderezo criollo, papa amarilla,

Fideo delgado y un toque de crema. Servida con huevo frito y tostadas.

Traditional soup with ground beef, creole dressing, yellow potato and thin noodle.

Served with fried egg and toasts.

Crema de zanahoria S/. 29.00
Cebolla blanca caramelizada y zanahoria estofada, crema de leche

y un toque de curry. Servida con queso fresco y grisinos.

Caramelized white onion and stewed carrot, cream and curry.

Served with white cheese and grisins.

Salteado de langostinos al wok S/. 42.00
Langostinos salteados a fuego fuerte,

Terminado con leche de tigre al aji amarillo, papas bebe y vegetales orientales.

Wok sautéed prawns with “leche de tigre”, baby potatoes and oriental vegetables.

Fondos

Risotto de esparragos y champifiones S/. 40.00
Arroz estilo italiano con puré y puntas de esparragos, champifiones,

hongos de porcén y tomatitos cherry.

Italian style rice with asparagus puree, mushrooms, porcon mushrooms and cherry tomatoes.

Pollo a la parrilla S/. 40.00
Pollo a la parrilla con un toque de reduccion de balsdmico,

Acompanado de fresca ensalada y papitas bb salteadas.

Grilled chicken breast with balsamic reduction,

Accompanied with fresh salad and bb potatoes

Pechuga de pollo en costra de tomates secos S/. 44.00
Pechuga a la plancha en costra de tomate seco, alcaparras,

parmesano y pecanas, acompanada de fettuccine en salsa aurora.

Grilled chicken breast in crust of dried tomatoes, capers,

parmesan and pecans, with fettuccine in aurora sauce.



Asado al horno S/. 49.00
Tradicional asado pejerrey casero, cocido con verduras y hierbas,

Servido con puré de papa amarilla y vegetales salteados.

Short 1ibs in slow cooking with red wine and spices.

Accompanied with boiled vegetables salad and mashed potato.

Saltado oriental de quinua y pollo S/. 49.00
Pollo a la plancha salteado con quinua al dente, vegetales,

tortilla de huevo y salsa de soya y ostion.

Grilled chicken sautéed with quinoa al dente, vegetables,

omelet and soy and oyster sauce.

Lomo saltado S/. 62.00
Tradicional lomo fino al wok, cebolla roja, tomate, salsa de soya y ostién,

Servido con arroz y papas fritas.

Traditional wok beef tenderloin, red onion, tomato, soy and oyster sauce,

served with rice and fries.

Lomo a la mantequilla de hierbas S/. 62.00
Lomo fino a la plancha, risotto de queso de parmesano y
hongos en salsa de finas hierbas.

Grilled tenderloin, parmesan cheese risotto and mushrooms with herbs sauce.

Medallén de cerdo a la naranja S/. 48.00
Medallén de cerdo braseado y banado en salsa de naranja,
Acompanado con arroz madras y vegetales verdes al aceite de oliva.

Orange Pork medallion, Accompanied with madras rice and
olive oil green vegetables.

Salmén al balsamico S/. 82.00
Salmon del pacifico a la plancha con reduccion de vinagre balsamico,

puré de zanahoria y ensalada tibia de papa bebe, tomate cherry y palta.

Grilled salmon with reduced balsamic vinegar, carrot puree and baby potato salad.

Langostinos al ajillo con Fettuccine al curry S/. 49.00
Pasta larga en salsa de curry amarillo, tomate cherry, vainitas y

Langostinos al ajillo.

Long pasta in yellow curry sauce, cherry tomatoes,

green beans and prawns with garlic.

Spaguetti Aglio e Olio S/. 40.00
Pasta al dente con ajo crocante y aceite extra virgen.
Pasta al dente with crispy garlic and extra virgin oil.



Pizzas

Pizza Americana S/. 28.00
Salsa pomodoro, jamén y queso mozzarella

Pomodoro sauce, ham and mozzarella cheese

Pizza Hawaiana S/. 28.00
Salsa pomodoro, Jamoén, pifia y queso mozzarella.
Pomodoro sauce, Ham, pineapple and mogzarella cheese

Postre / Dessert of the day

Postre del dia S/. 15.00



